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Choisis la bonne réponse.

1. Le couscous se cuisine surtout :

a) Au Congo.
b) Au Maroc.
c) Au Vietnam.

La bonne réponse est : Au Maroc.

2. Dans le couscous quel est I'ingrédient principal :

a) Le riz.
b) Les pates.
c) La semoule.

La bonne réponse est : La semoule.

3. Dans le couscousilya:

a) Des pois chiches.
b) Des épinards.
c) Des lentilles.

La bonne réponse est : Des pois chiches.



Choisis la bonne réponse.

4. Le thé sucré parfumé a la menthe fraiche se boit beaucoup :

a) Au Congo.
b) Au Vietnam.
c) Au Maroc.

La bonne réponse est : Au Maroc.

5. A Madagascar, I’alcool national est :

a) La biere.
b) Le vin.
c) Le rhum.

La bonne réponse est : Le rhum.

6. Quel alcool est devenu a Madagascar un symbole national avec comme slogan en malgache :
« Soa Ny Fiarahantsika » (« le plaisir d’étre ensemble ») :

a) Une biere.
b) Un vin.
c) Un rhum.

La bonne réponse est : Une biere.



Choisis la bonne réponse.

7. Le gumbo est :

a) Une soupe du Congo.
b) Une soupe de La Louisiane francaise.
c) Un vin de Louisiane.

La bonne réponse est : Une soupe de La Louisiane francgaise.

8. Danslegumboilya:

a) Un mélange de beurre, de farine, puis du poulet, de la saucisse, du céleri, des poivrons et
des oignons.

b) Des épinards, des oeufs, des crevettes.

c) Des lentilles, des saucisses, du poulet.

La bonne réponse est : Un mélange de beurre et de farine puis du poulet, de la saucisse, du céleri, des
poivrons et des oignons.

9. La longanissa (saucisse séche), la botifarra (saucisse), ou encore le jambon de pays sont des plats :
a) D’Andorre.

b) Du Vietnam.
c) Du Cambodge.

La bonne réponse est : D’Andorre.



Choisis la bonne réponse.

10. Le tajine est un plat traditionnel :

a) Au Congo.
b) Au Maroc.
c) Au Vietnam.

La bonne réponse est : Au Maroc.

11. Dans le tajineilya:

a) De la viande ou du poisson, des raisins secs, des légumes, du persil, de I"ail.
b) Des épinards, des oeufs, des crevettes.
c) Des pommes de terre, des saucisses, du poulet.

La bonne réponse est : De la viande ou du poisson, des raisins secs, des légumes, du persil, de
I"ail.

12. Pour faire un bon tajine il est trés important que la cuisson soit :

a) Lente.
b) Rapide.
c) Tres rapide.

La bonne réponse est : Lente.



Choisis la bonne réponse.

13. Le myando qui est un batonnet de pate de manioc traditionnellement
préparé et servi enroulé dans une feuille de bananier, vient :

a) Du Maroc.
b) D’Algérie.
c) Du Cameroun.

La bonne réponse est : Du Cameroun.

14. On fait de la purée avec les feuilles de manioc et ont ajoute de I'huile de
palme, des oignons, du piment vert et d autres légumes (poireaux, aubergines,
courgettes,...) ou du poisson :

a) Au Maroc.
b) Au Cameroun.

La bonne réponse est : Au Cameroun.



MOTS CROISES

HORIZONTAL

2. Racine comestible utilisée en Afrique et
commencant par la lettre M.
3. Grains plus petits que le riz et utilisés dans
le couscou.
6. Plat typique du Maroc préparé avec de la
semoule.
8. Epice tres forte, souvent de couleur rouge.
10 Plat traditionnel du Maghreb composé de
viande, de volaille ou de poisson, de |égumes
ou de fruits.

VERTICAL
1. Feuille verte utilisée au Maroc pour faire
du thé.
8. Soupe de La Louisiane francaise
8.0n boit du café et du
10. Epice de couleur blanche au go(t salé.
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